VOORGERECHTEN

Creme van aardpeer
Schilfers van gekonfijte kastanjes

Presskop van hoevekip
Pickles van wortelgroenten, bijgerecht met mosterdzaadjes

Vitello tonnato met
gegrilde seizoensgroentjes

Tartaar van zeewolf
Kokosmelk en agrumparfum

DESSERT

Crémeux van bittere chocolade
Passievruchtencoulis, gekonfijte gember

Huisbereide brioche op de wijze van wentelteefjes
Caramel gezouten boter en ijsje met amandelmelk

Moelleux van witte chocolade

Panna cotta met zwarte bessen en coulis

Menu Gourmet €45

Presskop van hoevekip, pickles van wortelgroenten
bijgerecht met mosterdzaadjes
of
Vitello tonnato met gegrilde seizoensgroentjes
of
Tartaar van zeewolf
Kokosmelk en agrumparfum
Lamsschouder om te delen (2 pers)
bloemengarnituur, stoomaardappel met fijngehakte peterselie
en jus van honing en tijm
of
Visvangst van de dag
of
lerse rundssteak
Groene peper of Roquefort
Crémeux van bittere chocolade
Passievruchtencoulis, gekonfijte gember
of

Panna cotta met zwarte bessen en coulis

DENNENHEUVEL

1

16

18

16

11

11

11

11

HOOFDGERECHTEN

Lamsschouder om te delen (2 pers) 27
Bloemengarnituur, stoomaardappel
met fijngehakte peterselie en jus van honing en tijm

Varkensborst gegaard op lage temperatuur 22
Geplette aardappel, groenten en varkensjus

Ribbetjes a volonté 29
Zoet of pikant, frietjes, sla

Fregola zoals risotto 18
Champignons op Griekse wijze

Visvangst van de dag 28

lerse rundssteak 25
Groene peper of roquefort

Slaatje van eendenmaag 20
Vijgen, korstjes en hardgekookte eieren

*De Risotto Fregola is ook mogelijk als bijgerecht (+ €2)

KIDS MENU (-12 jaar)

Hoofdgerechten Hoofdgerecht +
' . dessert =
Balletjes op Luikse wijze* €I5

lerse rundssteak*
Penne Bolognese*

Dessert :
Bolletje ijs naar keuze (Vanille, chocolade, aardbij)

*Geserveerd met frietjes en s/atje

Brasseriemenu €34

Kaaskroketten

0000

Balletjes op Luikse wijze, frietjes en salade

Dessert van de dag



